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Tmportacion de ProductosLacteos a 105 Estadds Uig:
Requisitos de Certificacion

El Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroaimaria (SENASA),
Direccion de Tréfico Internacional, Area de Cectifiion de Productos Lacteos y
Apicolas se comunico6 con esta Consejeria debidalarhora de un cargamento de
caseina procedente de Argentina en la aduana #@sstados Unidos. La detencién del
embarque se debid a que Estados Unidos exigia gedificado que acompafaba al
producto debia estar firmado por un médico vetaordel SENASA en vez de por un
Ingeniero Agronomo.

Esta Consejeria se comunico con el APHIS/USDA yfsnisionarios insistieron
en la necesidad de que el certificado debia saeaflpo por un médico veterinario del
SENASA que trabaje a tiempo completo. Explicaroe gluf‘Certificado de Calidad y
Andlisis para Leche y Productos Lacteos” que esli@ENASA contiene una leyenda
que describe el tratamiento térmico del produgbornylo tanto, este certificado era
considerado un “certificado sanitario” que debidiseado por un veterinario. Este
tratamiento es un requisito sanitario del APHIS/WSiara lograr la inhibicion del virus
de la aftosa.

Regulaciones sanitarias de acceso de productos Eas

Efectivamente, el Cddigo de Regulaciones Fedecaleisulo 9, parte 94.16, que
detalla los requisitos que deben cumplir la lecllenyvados de regiones o paises que
Estados Unidos no reconoce como libres de fielbosaitomo es el caso de Argentina,
requiere que los importadores de productos lagelsten un permiso de importacion al
USDA/APHIS explicando el proceso de elaboracionpdetiucto. Dado que Argentina
no esta reconocida por los Estados Unidos come tibrfiebre aftosa, el APHIS/USDA
solamente emite este permiso de importacion a lagymioductos lacteos elaborados con
leche pasteurizada (pasteurizacion doble a ungeetura minima de 7€ durante por
lo menos 15 segundos) o elaborados con leche ga.pol

Ademas, los productos lacteos procedentes de Angeiében estar
acompafnados de un certificado sanitario emitiddSENASA indicando que los mismos
fueron sometidos a este tratamiento térmico qubéndl virus de la aftosa y deben estar
firmados por un veterinario del SENASA a tiempo pteto. Especificamente el
certificado sanitario debe contener una leyendaodanque se describe a continuacion:

“La leche o el producto lacteo es el Unico prodaet@rigen animal en el material
exportado y fue calentado a un minimo de 72 gr&dpsr 15 segundos seguido de un
segundo calentamiento a un minimo de 72 gradog C5segundos o que la leche con
la que ha sido elaborado el producto fue sometid@agpasteurizacion simple de 72
grados C durante 15 segundos seguido de un trattmde pH menor a 6 por lo menos
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durante una hora."

No todos los productos lacteos deben cumplir asmégulaciones mencionadas.
El Cédigo de Regulaciones Federales titulo 9 chp@4.16.a y b exceptla los siguientes
productos dado que el método de elaboracién ddupto inhibe al virus de fiebre
aftosa. Los productos que estan exentos de cuagulidicha regulacién son:

e Quesos duros

* Manteca

» Leche en polvo

* Productos lacteos termoestables (aquellos que cesan frio)
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